IL NOSTRO MENU DEGUSTAZIONE BASATO
INTERAMBINT B S [REE/R AN | 724N/ C H |
ABBINATI A INGREDIENTI LOCALI FRESCHI.
OGNI PIATTO E UN'ESPERIENZA UNICA
CHE CONIUGA AUTENTICITA E
INNOVAZIONE.
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CIPOLLA RIPIENA, SALSA DI PANE

Cnto. in chosta

PITHIVIER DI POMODORO E MELANZANA, DEMI-GLACE VEGETALE E
SALSA DI FARRO FERMENTATO

American 5/5%4’47%95

GELATO AL GRANO ARSO E FIENO, WAFFLES PIASTRATI,
MACEDONIA DI FRUTTA
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PER ACCOM PRGN ARE | PIAINESZDEL
NOSTRO MENU PROPONIAMO UNA
DEGUSTAZIONE DI BIRRE ARTIGIANALI
REALIZZATE INTERAMENTE CON GRANI
ANTICHI
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